
 
                      

 

 
                                          PRESENTANO 

VENERDI 20 APRILE 2012 ORE 20,30 
 LA CLASSE NEL “PIATTO” E NEL “BICCHIERE” 

Cena con degustazione vini dedicata al “PINOT NERO DI BORGOGNA” 
  

Benvenuto della cucina 
     

Velo di manzo con insalatina di farro e mela  
BOURGOGNE ROUGE 2006 SERAFIN PERE ET FILS (35)  

 
Uovo cotto a bassa temperatura con  

carciofo e zabaione di pecorino 
                                    VOUGEOT  2006 DOMAINE BERTAGNA (45) 
 

Tatin di cipolla con arance e fegatini 
CHAMBOLLE MUSIGNY 1er cru LES CHATELOTS 2005 HERVE’ SIGAUT (49,50) 

                                                                                             
Vellutata di patate affumicate con  

mezzelune di rape rosse e gocce di erborinato 
VOLNAY 1er cru  CHEVRET 2009 NICOLAS ROSSIGNOL (62,70) 

 
Risotto di piselli con polvere di liquirizia 

POMMARD 1ER CRU 2009 LES BERTINS LESCURE CHANTAL (61,90) 
                                                                     

Grigio di Siena  
CLOS DE LA ROCHE  GRAND CRU 2006 AMIOT PIERRE ET FILS (72,70) 

 (Costo della serata 55 euro) 
**E’ POSSIBILE ACQUISTARE DA ASPORTO LE BOTTIGLIE A UN PREZZO PROMOZIONALE** 

       *Per info e prenotazioni rivolgersi * 
 A RISTORANTE RESIDENCE IL COLOMBAIO 

  S.P. 27 in cavallano 53031CASOLE D’ELSA (SIENA) 
0039 0577 94 90 02 Ristorante    0039 0577 94 84 53 Residence  info@ilcolombaio.it 

         WWW.ILCOLOMBAIO.IT 
 


